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Profesionální tryska na jemnou pěnuG2

Rozebrání a vypláchnutí profesionální trysky na jemnou pěnuG2

Pokud jste připravovali mléko, je třeba trysku na jemnou pěnu každý den 
rozebrat a vypláchnout, a to nejen proto, aby tryska bezvadně fungovala, 
nýbrž rovněž z hygienických důvodů.

 T Vytáhněte trysku na jemnou pěnu opatrně.
 T Demontujte trysku na jemnou pěnu na jednotlivé díly.

 T Vypláchněte všechny díly trysky na jemnou pěnu důkladně pod tekoucí 
vodou.

 T Trysku na jemnou pěnu opět sestavte.

 E Dbejte na to, aby byly všechny jednotlivé díly správně a pevně 
sestavené, aby tryska na jemnou pěnu optimálně fungovala.

 T Nasuňte trysku na jemnou pěnu pevně.

 E Z hygienických důvodů doporučujeme, abyste výtokový díl na 
mléko pravidelně (přibližně každé 2 měsíce) vyměnili. Náhradní 
výtokové díly je možno zakoupit ve specializovaných obchodech.
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Čištění profesionální trysky na jemnou pěnuG2

Pokud jste připravovali mléko, je třeba trysku na jemnou pěnu každý den 
vyčistit, a to nejen proto, aby tryska bezvadně fungovala, nýbrž rovněž z 
hygienických důvodů. Postupujte přitom podle návodu k obsluze Vašeho  
přístroje.

 E Používejte výlučně originální čistič systému pro přípravu mléka 
JURA. Je možno jej zakoupit ve specializovaných obchodech.

Části profesionální trysky na jemnou pěnuG2

V kolmé poloze Vám profesionální 
tryska na jemnou pěnu vykouzlí 
jemnou mléčnou pěnu trvalé 
konzistence.

Ve vodorovné poloze Vám profesio-
nální tryska na jemnou pěnu ohřeje 
mléko pro módní speciality.
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